
 

Soul aus Chile entdecken
Längst hat sich Chile einen Namen als aufstrebendes Weinland gemacht und lockt Weinkenner aus aller
Welt.
Die einzigartige Kombination aus idealen klimatischen Bedingungen, fruchtbaren Böden und modernster
Technologie macht Chile zu einem herausragenden Ziel für alle Weinkenner.
Im Maule Valley gelegen wachsen die fruchtbaren Carmenére Rebstöcke aus dem Hause Aromo.
Das Weingut versteht es einen Rotwein zu produzieren, der sich nicht zu verstecken braucht. Tiefdunkel
wie ein großer Bordeaux zaubert er Euch Noten von Brombeeren, Kirschen, etwas Kaffee und eine sanfte
Vanillenote auf die Lippen.
Aromo präsentiert mit diesem Carmenére Reserva einen vielfach international ausgezeichneten Rotwein,
bei dem jeder auf seine Kosten kommt.
Ein Einstiegsrotwein der einfach genossen werden sollte.

Tiefes Purpurrot. In der Nase ein intensives Bouquet von Pflaumen, Veilchen und grünem Pfeffer. Am
Gaumen eine elegante Säurestruktur und weiche Tannine.

Vina Aromo
Caménère Reserva Privada DO

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Maule Valley

14,00 %

2,79 g/L

4,59 g/L

70% französische Eiche + 30%
amerikanische Eiche

14-16 Grad

Speisenkombination

Schweinefleisch, Lammgerichte, Cambembert und Roquefort-
Käse, Pasta mit weißer Sauce und Schinken, Nüsse und
getrocknete Feigen

Artikelnummer: 797133

Carmenère,

2020

DO

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 8 Monate


